SMALL BITES (MIN 6 STUKS)

Duo dadelpralines € 3.00/2ST
1 medjooldadel gevuld met brie, honini en walnoten en 1

medjooldadel gevuld met geitenkaas, oning & krokant gerookt spek

Mediterraanse focaccia € 4.20/8ST

Klein focaccia—vierkantje met zongedroogde tomaten, mozzarella,
pesto, boerenham (Bagynhof), gerookte—gezoutcn amandelen & rucola

Grickse gehakeballetje € 3.80/ST
Grieks gehaktballetje met Tzatzikisaus afgewerkt met sesamzaadjes

Mini bagel € 4.80/ST

Minibagel gevuld met brie, honing, balsamicocreme, walnoten, rucola
& wortel

Eiwraprolletje € 1.80/ST

Eiwraprolletje met Bagynbeenham, wortel, kruidenkaas & rucola

Zalmmacaron € 2.20/ST

Hartige macaron gevuld met gerookte zalm, kruiden & roomkaas.

Scampi’s in een krokant jasje (nog te frituren) € 9.00/6ST
Scampi’s vers gepaneerd in panko met een Zimoen—jalopenosausje.

Borek (oven) € 3.50/ST
Filodeegsigaren gevuld met spinazie, munt, feta & zwart sesamzaad
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MIX TO SHARE

Mix little bites (min 6 pers): € 6.00 pp

Eiwraprollet e met Bagynbeenham, wortel, kruidenkaas & rucola -
medjooldade{ gevuld met brie, honing & walnoten - Hartige zalmmacaron

Mix van bladerdeeghapjes: = 1250 [% sl

Bladerdeegtwist rode pesto, pijnboom itten & mozzarella - saucijzenbroodje
van Bagyngehakt - pinwheel kruidenkaas, zalm & mozzarella

DIPS MET BROOD (MIN 4 PERS)
Inclusief zuurdesembrood of pitamaantjes

Muhammara - Geblakerde gekruide auber]gine met huisgemaakte € 6.70 pp
yoghurt, lenteuitjes & extra vierge olijfolie

Triple hummus: Licht pikante wortelhummus - Hummus pesto - € 7.40 pp
Hummus op Provenciaalse wijze

ICE TEA/; MOCKTAILS/ COCKTAILS (MIN 4 PERS)

Gember-citroen ijsthee € 3.50 pp

Clafoutis-appel ijsthee € 4.00 pp

Mocktail van pompelmoes en rozemarijn € 6.50 pp

Cocktail met cava, pompelmoes en rozemarijn € 9.00 pp

Limoncello spritz € 9.00 pp
(]
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KAAS EN CHARCUTERIE (PER 4 PERS) € 18.80 PP

Een plankje met 3 a 4 kazen (keuze naargelang her aanbod), 4 huisgemaakrce
kaassoezen.

Charcuterie (boerenham, Bagynchorizo, seizoenspaté).

Afgewerkt met gedroogd en vers fruit (vbh. dadels, abrikozen, druiven, enz.),
notenmengeling & een assortiment van vers brood (vb. pitctamaantjes,
zuurdesembrood en/of focaccia).

KAAS EN CHARCUTERIE FULL OPTION (MIN 6 PERS) € 25.50 PP

Een plankje met vier kazen (keuze naargelang het aanbod), 3 kleine hartige
cheesecakes met blauwe kaas af ewerkt met rode bieten gemarineerd in rode
wijnazijn lon honing (Keuze uit ilaar ofzelf af te bakken thuis).

Charcuterie (Boerenham, Bagynchorizo, huisgemaakte Grickse gehaktballetjes &
seizoenspate van Bagynvarken)

Afgewerke met een selectie gedroogd en vers fruit (vb. dadels, abrikozen,
aardbeien, druiven),huisgemaakte confituur, notenmengeling, olijven en een

broodmandje met bv. zuurdesembrood, uienbrood, focaccia, rozijnen-
rozemarijnzuurdesembrood....
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Vanat 2 pers € 28.00 pp

BBQ-MEZZE

American BBQ
Voorgegaarde huisgemaakte honey-glazed BBQ-saus ribbetjes

Gepolfte aardappel met een huisgemaakrce kruidensaus, 1/2 maiskolf met 3 soorten
knof ookboter, coleslaw & cornbread.

Belgische BBQ Vanat 4 pers € 30.00 pp

Variéteit aan vleesjes (Merquez-worst, mediteraanse hamburger, spekpeentje
(bospeentje met gemarineerd spek), gemarineerde kalkoenbrochette)

Aardappel-groentesalade in een currysausje met verse kruiden, penne pestosalade
met geroosterde groenten, zuurdesembrood met roomboter & fleur de sel.

Griekse BBQ Vanaf 4 pers € 27.50 pp

Soutzoukakia (gemarineerd lamsgehakt) & een gemarineerde souvlaki

Vers platbrood, gemarineerde courgette en aubergine (af te bakken op de bbg) met
verse tzatzikisaus & een frisse Griekse salade van komkommer, tomaten en feta

Veggie BBQ € 28.50 pp

Gemarineerde bospeen met BBQ-saus, quinoa- champignonburger & gerookte
tofubrochette

Aardappel-groentesalade in een currysausje met verse kruiden, penne pestosalade
met geroosterde groenten, een zoetzure komkommersalade, zuurdesembrood met

roomboter en fleur de sel.

Kids BBQ € 15.50 pp

Hamburger met vers hamburgerbroodje & gemarineerd kippenboutje.

Gepofte aardappel met een yoghurtmayonaisesaus & 1/2 maiskolf.

%
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Wil je graag nog een extra vleesje (of liever een ander vleesje).

Extra Vleesjes

e Gemarineerde steak € 4.00
S Medbierraanse hamburger € 3.00
5 Merquez-worstje € 1.80
S Sowololki €3.50
> Rundsbrochesie € 3.00
8 BBQ- worst € 3.00

SALADES ALS BIJGERECHT APART TE BESTELLEN (MIN 4 PERS)

€ 8.75 pp
Aardappel-groentesalade Vanaf 8 pers € 8.00 pp
Aardappelen met groene boontjes, spinazie, komkommer, verse
kruiden in een currysausje
. € 4.50pp
Geroosterde bospeentjes Vanar 8 peirs € 4,00 oo

Geroosterde bospeentjes in rozenharissamarinade met een stroperige toets
van granaatappelmelasse & frisse granaatappelpitcen

€ 9.00pp
Vanaf 8 pers € 8.00 pp

Couscoussalade met kerstomaten, grote rozijnen, gerookt— gezouten
amandelen & ras el hanout.

Couscoussalade

€ 7.50 pp
Vanaf 8 pers € 6.50pp

Volkoren penne met geroosterde courgecte, paprika, venkel, kerstomaten in een
frisse rucola-citroenpestodressing

Penne-pestosalade met geroosterde groenten

€ 4.00

Vanaft 8 pers € 3.75
Ingelegde komkommer met rode pepertjes & verse gember. b PP

Zoetzure komkommersalade

%
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