
S M A L L  B I T E S

Kleine empanada Є  3 . 5 0  P P

Keuze  ui t  vul l ing  chi l i  con carne/  pompoen & boterbonen .

Pastrami-f ingersandwich 

1  snede  e i f e lgranen zuurdesembrood gevuld  met  pastrami ,  augurkre l i sch  en een
thousand- i s land dress ing

Quiche (min 6 pers)

kle ine  quiche  taartpunten gevuld  met  pre i ,  sp inaz ie  kers tomaten en gerookt
bagynspek

Bagel

Kle ine  bage l  gevuld  met  gerookte  za lm,  e i ,  ruco la  en een roomkaas-avocadospread
en Parmezaanse  f lakes

Є  3 . 0 0  P P

Є  4 . 0 0  P P

Є  3 . 5 0  P P

Mediterraanse focaccia
Kle ine  focacc ia-vierkant je s  met  zongedroogde  tomaten,  groene  pes to ,  mozzare l la ,
boerenham van Bagynhof ,  gerookte  gezouten amandelen en ruco la  

Є  4 . 0 0  P P

Prijslijst  Apéro & Feesten AfhaalPrijslijst  Apéro & Feesten Afhaal
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Eiwraprol let jes  (min 2  pers)
Eiwrap met  Bagynbeenham,  geraspte  worte l ,  mediterraanse  kruidenkaas  en
ruco la

Є  3 . 8 0  p p

Zalmmacaron (min 5  stuks)
Hart ige  macaron gevuld  met  gerookte  za lm,  kruiden en roomkaas .

Є  2 . 0 0  /  s t u k  



M I X  T O  S H A R E

Mix van wraps (min 6 pers) : Є  4 . 5 0  p p

Prijslijst  Apéro & Feesten AfhaalPrijslijst  Apéro & Feesten Afhaal

Spinaziewrap met  muhammara met  radi j s ,  komkommer,  s la  en  e i /  b ie tenwrap met
ge i tenkaas ,  a l fa l fa ,  honing  en een crumble  van pecannoten/  worte l -gemberwrap
met  carpacc io ,  Parmezaanse  f lakes ,  geraspte  worte l ,  t ruf fe lmayonaise ,
p i jnboompit ten en ruco la

Mix van bladerdeeghapjes :  
Pinwhee l  van rode  pes to ,  p i jnboompit ten en mozzare l la/sauci j zenbroodje  met
Bagyngehakt/b laderdeegvlecht  met  f e takaas  en abr ikozenge le i  ( ze l f  a f  t e  bakken) .

Mix van mini- loempia ’ s

Є  4 . 5 0  p p

Vegetar i sche  loempia van pre i  en  worte l /  Vietnamese  loempia met  garnalen en
shi i take/  Thaise  loempia met  Bagyngehakt  (ze l f  t e  f r i turen)/zoetzuursaus je

Mix van al les  (min 6 pers)
Sauci j zenbroodje  met  Bagyngehakt/  b ie tenwrap met  ge i tenkaas ,  honing  en een
crumble  van pecannoten/Vegetar i sche  loempia (ze l f  t e  f r i turen) .

D I P S  M E T  B R O O D  ( M I N  4  P E R S )

Dip van rode  b ie t  en  zoete  aardappe l  met  een topping  van
bulgur ,  p i s tache  en fe ta  & worte ld ip  

Geblakerde  inge legde  auberg ine  met  vo l l e  yoghurt  &
Hummus pes to

Hummus pes to  & worte ld ip  & Tzatz ik i  

Inc lus ie f  zuurdesembrood of  p i tamaant jes

Є  4 . 8 0  p p

Є  6 . 0 0  p p

Є  5 . 8 0  p p

Є  7 . 0 0  p p

Є  6 . 5 0  p p

Meraki Meraki 
T
A C H A

ByBy



Є  1 8 . 8 0  P P

Een p lankje  met  dr ie  kazen (keuze  wisse l t  naarge lang het  aanbod) ,  4  huisgemaakte
kaassoezen .  

&

Aangevuld  met  charcuter ie  (Gandaham,  chor izo  van Bagyn en een f i jne  crème pâté
van Bagynvarken) .

&

Afgewerkt  met  een se l ec t i e  gedroogd en vers  f rui t  ( zoal s  dade l s ,  abr ikozen,
aardbeien en druiven) ,  een mix van noten (o .a .  walnoten,  haze lnoten en
amandelen)  en  een broodmandje  met  zuurdesembrood en focacc ia .

Prijslijst  kaas-en charcuterie AfhaalPrijslijst  kaas-en charcuterie Afhaal

KAAS EN CHARCUTERIE (MIN 4 PERS)

KAAS EN CHARCUTERIE FULL OPTION (MIN 6 PERS) Є  2 5 . 5 0  P P

Tip:  wil  je  graag nog iets  extra?  Beki jk zeker ook de dips  en small  bites

Een p lankje  met  v i j f  kazen (keuze  wisse l t  naarge lang het  aanbod)  en  3  k le ine
hart ige  cheesecakes  met  b lauwe kaas  afgewerkt  met  rode  b ie ten gemarineerd in
rode  wi jnaz i jn  en honing .  

&

Charcuter ie  (Gandaham,  Bagyn chor izo ,  huisgemaakte  Griekse  gehaktbal l e t j e s  &
crème paté  van Bagynvarken)

&

Afgewerkt  met  een se l ec t i e  gedroogd en vers  f rui t  ( zoal s  dade l s ,  abr ikozen,
aardbeien en druiven) ,  s e i zoens jam,  een mix van noten (o .a .  walnoten,  haze lnoten
en amandelen) ,  andere  l ekkerni j en  zoal s  o l i jven en een broodmandje  met  bv .
zuurdesembrood,  u ienbrood,  focacc ia ,  roz i jnen-rozemari jnzuurdesembrood . . . .  

Wil je  graag een kaas-  en charcuteriebordje  als  apéro? Stuur me een mailt je
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